
Ihre Lösung  

Allergene & Gluten 
 



   Riskiobetrachtung 

In der ersten Verarbeitungsstufe beim Bauern,  
ist eine Vermischung der Feldfrüchte nicht zu vermeiden! 

Sonnenblumen Getreide Soja 

glutenhalting Allergen glutenfrei 



   Lösungen 

Sonnenkerne schälen  
in herkömmlicher Art  

ist heute leider 
nicht mehr genug! 

§ 
Wir haben die  

Lösung! 
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Eine Kreuzkontamination mit 

Gluten und Allergenen  

ist nicht zu verhindern  
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Feinreinigung I 

(ungeschälte Rohware) wird  

mit modernsten High Tech Anlagen 

auf   99,99% gereinigt: 

Fremdsaaten wie  

Getreide, Mais, Soja etc. sind gänzlich 

beseitigt. 

Kreuzkontaminationen mit 

geschälten Kernen 

sind damit  

ausgeschlossen. 
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Diese Lösung ist einzigartig in Bulgarien 

 

Das Ergebnis:  

 

 

 



   Ihr Vorteil 

100%ig  frei von Allergenbelastungen 



Vielen Dank für Geduld  

und Aufmerksamkeit! 


